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Arles-sur-Tech

La patisserie Touron est Entreprise
familiale centenaire de France

L'entreprise vient de
recevoir le label qui est
une belle
reconnaissance

nationale.

La pétisserie Touron vient de se
voir décemer le label Entreprise
familiale centenaire (EFC) de
France. Sur 2,5 millions d'entre-
prises francaises, seules
1400 d'entre elles, ont requ cette
distinction. Pour Eric Touron,
« C'est une immense fierté pour
notre famille, d’avoir obtenu
celte reconnaissance natio-
nale ».

Il &tait une fois

L'histoire a débuté au XIX" sie-
cle,ily a 175 ans, avec Mathias
Touron, I'arriére-arriére-grand
pére, cuisinier de son état, qui
ouvrit le commerce dans la mai-
son familiale, en tant que restau-
rateur, cafetier, limonadier et
patissier, a la fin de sa carriére
militaire en 1870. Auparavant,
il avait été maitre-queux dans
I'armée, au service de la France
et de I'Angleterre. En remercie-
ment, la reine Victoria lui avait
offert plusieurs services a thé
en argent que la famille a gardés
précieusement.

En 2024, les Touron représen-
tent la 5" génération de la patis-
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Ci-dessus, en 1934, au centre, e
grand-pére, Jean Touron en
veste blanche, puis de gauche a
droite, I'oncle Jean, la grand-
mére Francine et la tante Jeanne.
A droite, en 2024, Eric Touron, sa
sceur Corinne et en bleu, Loubna
Douville, assistante de direction.

serie arlésienne renommeée pour
la production artisanale de ses
rousquilles. Douze personnes
travaillent actuellement dans la
société, aupres d’ Eric Touron,
de sasceur Corinne, de son pére
et de samere qui veillent a con-
server et a transmettre 'excel-
lence des savoir-faire patissier.
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